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Le plateau Aperitif
o pieces froides
7,80€

Demi-bouteille de Champagne
18,50€

L e menu Pox
« les p’tits Amours»

9.90€ / enfant

Burger de volaille,
Patatoes
Brownies




Amuse bouche

Velouté de butternut

aux éclats de chataignes, royale de foie gras
4

Entree

Finger de Saint Jacques et truite aux agrumes, ardmes de
crustaceés
Oou

Foie gras de canard en terrine et son chutney passion
4

Plat

Cocotte de langouste et crustaceés en sabayon,
zeste citrons verts et vanille et son risotto de petit épautre.
ou
Pavé de quasi de veau, cuit en basse temperature,

Jus réduit a I'huile de truffe et son risotto de petit épautre.

v
Le dessert a partager

Biscuit [éger chocolat et strudel, palais griottes

et mousse chocolat.




Pour une meilleure organisation,

nous vous remercions de réserver vos menus

au plus tard le Dimanche 11 Février 12400.

18 Grande Rue = 25170 Emagny
Tél. 03 81 55 03 07 » Fax 03 81 58 06 23

cottin-traiteur ‘awanadoo.fr = www.cottin-traiteurcom




