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€/pers.
49.80

Terrine de foie gras 
de canard au Rancio
chutney pomme coing
Volaille fermière des Landes 
en deux cuissons, sauce suprême
Crémeux de christophine et panais
Bûche au choix* 

●

●

 

●

Mini croque monsieur
Nuggets
Potatoes
Surprise de Noël

●

●

● 
●

€/pers.
9.90

€/pers.
29.90

€/pers.
23.50



MAISON 
COTTIN
Maître artisan traiteur



✪ Terrine de foie gras de canard au Rancio, 
chutney pomme-coing...................................................

✪ Terrine de foie gras de canard, 
impérial tonka et byrrh....................................................

✪ Entremet de foie gras, butternut, volaille et figues....

✪ Pâté en croûte de gibier et foie gras de canard........

✪ Moelleux de st Jacques, butternut et champignons..

✪ Panna cotta parmesan, saumon fumé, mangue 
et avocat comme une bulle...........................................

✪ Saumon fumé d’Ecosse grand prestige  
(sur plat) (70 g)...............................................................

✪ Saumon de l’Atlantique mariné à l’aneth façon 
Gravlax (sur plat) (70 g)................................................

✪ Demie queue de langouste Bellevue........................

11.90 €/pers.

11.90 €/pers.
 
9.50 €/pers.

7.50 €/pers.

7.30 €/pers.

9.90 €/pers.

7.90€/pers.

7.50 €/pers.

29.90 €/pièce



✪ Escargots de Bourgogne (maison Dutruy à Marnay) 
au beurre persillé, maison.....................................

✪ Croûte forestière et morilles sauvages (15 g)...

✪ Bouchée à la reine et ris de veau.....................

✪ Coquille st Jacques traditionnelle.....................

✪ Boudin blanc traditionnel..................................

✪ Boudin blanc truffé (3 %)...................................

✪ Plateau de galantines et terrines festives.........

10.95 € la douzaine

10.90 €/pers.

7.90 €/pièce
 
8.50 €/pers.

28.50€/kg

39.90€/kg

9.90 €/pers.

Tout un assortiment de charcuteries 
et terrines festives vous attend dans notre magasin. 

Venez les découvrir !

✪ Pavé de saumon, grenailles et légumes 
en coulis vert..........................................................

✪ Cocotte de sandre et gambas, 
émulsion de vin Jaune ..........................................

✪ Cubik de sole, jus de poisson 
et rouille safranée...................................................

✪ Cassolette de cabillaud, asperges vertes 
et morilles sauvages..............................................

✪ Filet de st pierre, sabayon à la graine 
de moutarde...........................................................

✪ Croustade de légumes automnal du potager...

11.90 €/pers.*

13.90 €/pers.*

13.95 €/pers.*

  
13.90 €/pers.*       
   

13.90 €/pers.* 

6.50 €/pers. 

Les entrées 
et poissons chauds





Nous vous proposons également de farcir vos volailles
avec notre FARCE MAISON (16.90 € kg)

Possibilité de cuire vos dindes ou chapons, farcis ou non.
Foie gras cru en escalope ou en lobe à faire poêler minute 

à la maison NOUS CONSULTER

LES VOLAILLES FERMIERES DES LANDES
✪ Dinde fermière des Landes, label rouge....................
✪ Chapon fermier des Landes, label rouge...................
✪ Mini-chapon des Landes, label rouge........................
✪ Poularde fermière  des Landes, label rouge...............
✪ Chapon de pintade fermier des Landes, label rouge.

LES VOLAILLES FERMIERES DE BRESSE
(en provenance directe de l’élevage 
du Gaec Laurency, 71500 St Usuge)
✪ Chapon de bresse roulé sous toile.............................
✪ Poulet fermier de Bresse.............................................
✪ Poularde de Bresse roulée sous toile.........................

21.90 €/kg
20.40 €/kg
21.90 €/kg
17.90 €/kg 
24.90 €/kg

45.80 €/kg
19.90 €/kg
31.90 €/kg

✪ Gibier frais (sur commande)
✪ Fondue chinoise (200 g)...............................................
✪ Fondue bourguignonne (250 g)...................................
✪ Fondue paysanne (dinde 250 g).................................  
✪ Pierrade assortie (5 viandes, 250 g)............................
✪ Raclette (200 g de fromage et 150 g de charcuterie)..

8.80 €/pers.
7.90 €/pers.
5.80 €/pers.         
8.90 €/pers.  
9.90 €/pers.



✂

BONde commande


